
МІНІСТЕРСТВО ОСВІТИ І НАУКИ УКРАЇНИ

Млинівський технолого-економічний фаховий коледж 

НАВЧАЛЬНИЙ ПЛАН
_________________ підготовки фахового молодшого бакалавра_________________ 

Освітньо-професійна програма: Технологія виробництва і переробки продукції
тваринництва

Аграрні науки та продовольство
Галузь знань:

204 Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва 
Спеціальність
Форма здобуття фахової передвищої освіти: денна

Освітньо-професійний ступінь фаховий молодший бакалавр 
Освітня кваліфікація: фаховий молодший бакалавр з 

технології виробництва і переробки продукції 
тваринництва

Термін навчання

На основі: базової середньої освіти 3 роки 10 місяців

Рік вступу 2023

І. Графік навчального процесу II. Зведені дані за бюджетом часу

Всього 126 6 19 7 4 1 36 0
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Позначення

2. Практична підготовка

Назва практики Семестр Тижні Кредити ЄКТС

Навчальна 3,4,5,6,7,8 19 28,5
Технологічна 6,7 7 10,5

Переддипломна 8 4 6

Теоретичне 
навчання

Семестровий 
контроль Канікули

3. Державна підсумкова атестація

Форми атестації Назва предмета Семестр

зно У країнська мова

зно Історія України

зно Математика
зно Вибір

Переддиплом на 
практика

4. Атестація здобувачів фахової передвищої освіти

Форма атестації Семестр Кредити ЄКТС
Кваліфікаційний іспит 8 1

Атестація здобувачів 
фахової передвищої 

освіти

Технологічна практика Навчальна практика



5. ПЛАН ОСВІТНЬОГО ПРОЦЕСУ

№ 
л/п

Назва освітньої 
компоненти/навчаліного предмета

Розподіл за семестрами Загальний обсяг Кількість годин Розподіл навчальної роботи в кредитах ЄКТС та ау

Еілиеп
Залік» Курс пі 

робота Креолів ЄКТС Голки. Всього 
аудит.

3 них

студені

1 ЧРС П куРС

пеків мборагорні практігмі

1 семестр 2 семестр 3 семестр 4 семестр 5 с

17 тижнів 23 тижні 15 тижнів 20 тижні і 5

тиждень гадини тиждень години годні тиждень manat
тиждень голи. тиждень

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21

Обов'язкові освітні компоненти навчального плану
За програмою профільної середньої освіти

Базові предмети

1 Українська мова 4 140 140 2 34 2 46 2 32 1 28
2 Українська література 4 140 140 2 34 2 46 2 32 1 28
3 Іноземна мова** 4 140 140 2 34 2 46 2 32 1 28
4 Зарубіжна література 2 70 70 2 34 1,5 36
5 Історія: Україна** 4 105 105 2 46 2 32 1 27
6 Всесвітня історія 2 70 70 2 34 1,5 36

7 Громадянська освіта* (основи 
правознавства та економічна теорія) 2 70 70 2 34 2 36

8 Математика 4 210 210 3 51 2 46 3 48 3 65
9 Біологія і екологія 3 140 140 2 34 2 46 4 60
10 Географія 3 88 88 2 34 1 ЗО 1 24
11 Фізика і астрономія 4 245 245 2 34 3 75 5 90 2 46
12 Хімія 2 122 122 2 34 4 88
13 Фізична культура 4 210 210 3 51 2 46 3 48 3 65
14 Захист України 2 105 105 3 51 2 54

Разом 1 855 1 155 700 29 493 29 677 24,00 398 12,00 287

Профільні предмети і спеціальні курси

15 Неорганічна хімія** 3 45 3 45

16 Розведення,селекція і генетика с/г 
тварин** 5 76 4 76

17 Анатомія і фізіологія с/г тварин ♦♦ 4 98 3 40 3 58

18

Механізація виробничих процесів** 
(машини та обладнання для 
виробництва та переробки продукції 
тваринництва)

5 76 4 76

19 Годівля та технологія кормів з 
основами кормовиробництва** 5 76 4 76

Разом 371 6,00 85 15,00 286

Вибірково-обовязкові

20 Інформатика* (Інформатика і 
компютерна техніка) 2 ПО 44 66 3 51 3,00 59

21 Технології 4 100 100 2 34 3 66
Разом 210 144 3 51 3,00 59 2 34 3,00 66

Додаткові години на окремі 
предмети та  індивідуальні заняття

224

Всього профільної середньої освіт и 2 660 144 32,00 544 32,00 736 32,00 517 30,00 639

Тижневе навантаження 30+2 30+2 30+2 30+2

За освітньо-професійною програмою

Освітні компоненти, що формують 
загальні компетентності

OKI Основи правознавства та економічна 
теорія* 2 4,00 120 70* 70 50 2* 34* 2* 36*

ОК2 Історія України* 4 4,00 120 60* 60 60 2* 32* 1* 28*

ОКЗ Культурологія 1 2,00 60 34 34 26 2 34

ОК4 Соціологія 1 2,00 60 34 34 26 2 34

ОК5 Основи екології* 4 3,00 90 48* 48 42 3* 48*



0K6 Основи філософських знань 2 3,00 90 46 46 44 2 46

0K7 Іноземна мова (за професійним 
спрямуванням) 8 5,00 150 100 100 50 2 ЗО 2 24 2 20 2 26

0K8 Українська мова (за професійним 
спрямуванням) 2 3,00 90 46 46 44 2 46

0K9 Неорганічна хімія** 3 3,00 90 45* 45 45 3* 45*

OK 10 Мікробіологія 5 3,00 90 60 50 10 зо 4 60
O K U Анатомія і фізіологія с/г тварин** 4 6,00 180 103* 79 6 18 77 3* 45* 3* 58*

OK12 Розведення, селекція і генетика с/г 
тварин 5 6,00 180 76*+38 114 66 4* 76* 3 38

OK13 Інформатика і компютерна техніка* 
(Інформатика) 2 5,00 150 59* 9 50 91 3* 59*

OK 14 Вища математика 4 3,00 90 40 40 50 2 40
OK 15 Фізичне виховання 7 4,00 120 74 74 46 2 ЗО 2 24 2 20

OK16 Безпека життєдіяльності та основи 
охорони праці 6 3,00 90 60 50 12 28 5 60

Разом 4 11 59,00 1 770 995 725 6 264 775 4,00 68,00 4,00 92,00 2,00 40,00 11,00 158,00 9,00 108,00 4,00 40,00 2,00 26,00

Освітні компоненти, що формують 
спеціальні компетентності

OKI 7
Годівля та технологія кормів з 
основами кормовиробництва* 5 6,00 180 76*+38 60 12 42 66 4* 76* 3 38

OK18
Машини та обладнання для 
виробництва та переробки продукції 
тваринниццгва *

5 6,00 180 76*+38 114 66 4* 76* 3 38

OK19 Гігієна тварин з основами ветеринарії 7 3,00 90 54 38 4 1 2 36 2 24 3 зо

OK20 Технологія відтворення с/г тварин 5 5,00 150 90 60 2 28 60 6 90

OK21 Технологія виробництва молока і 
яловичини 7 6,00 180 п о 80 6 24 70 5 60 5 50

OK22 Технологія виробництва продукції 
свинарства 6 6,00 180 96 66 зо 84 8 96

OK23 Технологія виробництва продукції 
птахівництва 8 3,00 90 56 42 4 10 34 4 56

OK24 Конярство 5 3,00 90 60 48 12 зо 4 60

OK25 Економіка виробництва продукції 
тваринництва 7 3,00 90 50 зо 20 40 5 50

OK26 Організація виробничої і бізнесової 
діяльності 8 4,00 120 77 57 20 43 6 77

OK27 Основи бухгалтерського обліку 8 3,00 90 56 36 20 34 4 56

OK28
Технологія переробки продукції 
тваринництва з основами виробничої 
санітарії

8 8 6,00 180 120 90 10 20 60 5 50 5 70

OK29 Вступ до спеціальності 3 3,00 90 45 35 10 45 3 45

Разом 6 7 1 57,00 1 710 1 042 756 38 248 668 3 45 2 40 16 226 15 180 18 180 19 259

Практична підготовака

OK30 Навчальна практика 28,5 855 570 570 285

OK31 Технологічна практика 10,5 315 210 210 105

OK32 Переддипломна практика 6 180 120 120 60

Разом 45,00 1 350 900 900 450

OK33 Атестація здобуачів фахової 
передвищої освіти 1,00 ЗО ЗО



Загальний обсяг обов’язкових 
компонентів освітньо-професійної 

програми
10 19 162,00 4 860 2 937 1481,00 44 1412,00 1 923 4,00 68,00 4,00 92,00 3,00 45,00 4,00 80,00 27,00 384,00 24,00 288,00 22,00 220,00 21,00 285,00

Вибіркові освітні компоненти навчального плану

Освітні компоненти за вибором 
здобувана освіти

Вибір з каталогу освітніх 
компонентів

ВКІ Стандартизація продукції тваринництва 6 3,00 90 60 52 2 6 зо 5 60

ВК2 Технологія вирощування риби 7 3,00 90 40 зо 10 50 4 40

ВКЗ Технологія виробництва продукції 
вівчарства 8 3,00 90 42 32 2 8 48 3 42

ВК4 Технологія виробництва продукції 
бджільництва 7 3,00 90 40 26 10 54 4 40

ВК 5 Технологія молока і молочних 
продуктів 8 3,00 90 42 32 6 4 48 3 42

ВК6 Технологія виробництва продукції 
кролівництва і звірівництва 8 3,00 90 42 34 8 48 3 42

ВК7 Біотехнологія 8 3,00 90 42 34 8 48 3 42

ВК8 Технологія продуктів забою 8 3,00 90 42 34 8 48 3 42

ВК9 М'ясне скотарство 7 3,00 90 40 зо 2 8 50 4 40

ВК1О Мікробіологія молока і м'яса 7 3,00 90 40 зо 6 4 50 4 40

ВКП Декоративне тваринництво 8 3,00 90 42 34 8 48 3 42

ВК12 Екологія у тваринництві 6 3,00 90 60 52 2 6 зо 5 60

Всього за вибором здобувана 6 18 540 5 60 8 80 9 126
Всього за навчальним планом 180 5400,00
Разом тижневе навантаження 36,00 36,00 35,00 34,00 27,00 29,00 30,00 30,00
Всього дисциплін, що вивчаються за семестр 8 7 8 8

Всього дисциплін, що вивчаються за рік 15 16

Всього курсових робіт 1 1

Всього екзамегів, заліків 10 25
‘інтегровані освітні компоненти / аудиторні години визначені за програмою профільної школи

**години (для навчальних предметів профільної школи)



6. Перелік необхідних лабораторій, кабінетів, майстерень

№п/п Кабінети
1. Іноземної мови
2. Історії та суспільних дисциплін
3. Української мови та літератури
4. Математики
5. Економіки, планування та організації діяльності підприємств
6. Безпеки життєдіяльності та охорони праці
7. Тваринництва, зоогігієни та ветеринарної санітарії
8. Захисту України
9. Спортивна зала

Лабораторії
10. Анатомії та паталогічної анатомії тварин
11. Акушерства, гінекології та біотехнологій відтворювання тварин
12. Технології виробництва продукції тваринництва
13. Ветсанекспертизи і технології переробки продукції тваринництва
14. Інформатики та комп’ютеризації
15 Дистанційного навчання

Пояснення до навчального плану

Навчальний план складено на підставі освітньо-професійної програми Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва, 
розробленої згідно затвердженого стандарту фахової передвищої освіти зі спеціальності 204 Технологія виробництва і переробки продукції 
тваринництва знань 20 Аграрні науки та продовольство освітньо - професійного ступеня "фаховий молодший бакалавр" Наказом МОН №1478 від 
30.12.2021 року та затвердженої педагогічною радою протокол №1 від 31 серпня 2023 року. ОПП переглянуто на основі моніторингу зовнішніх 
стейкхолдерів та введено в дію з 01 вересня 2023 року згідно Наказу директора коледжу від 31 серпня 2023 року №108.

Графік освітнього процесу носить рекомендаційний характер. На підставі нього, з врахуванням необхідних умов, навчальний заклад 
розробляє графік освітнього процесу, навчальний час якого за навчальним планом складає 5400 год.

Навчальний рік, зазвичай розпочинається 1 вересня, триває два семестри, охоплює теоретичне навчання, екзаменаційні сесії, практичну 
підготовку та канікули. Навчальне навантаження здобувана освіти з кожної дисципліни складається з навчальних занять (лекцій, практичних, 
семінарських, лабораторних занять), консультацій, самостійної роботи.



Тривалість канікул (крім випускного курсу) — 11 тижнів. Обсяг консультацій до навчальних дисциплін протягом семестру становить 2% від 
загального обсягу навчального часу відведеного на вивчення дисципліни на одну академічну групу (наказ МОН України №686 від 18.06.2021, із 
змінами, внесеними Наказом МОН України №472 від 24.05.2022).

Практична підготовка включає навчальну, технологічну та переддипломну практики.

№ з/п
Назва практичної підготовки

Семестр/тиж 
ні

Кількість 
годин/креди 

тів ЄКТС
1 Ознайомлювальна практика 2/1 1,5
2 Навчальна практика з розведення сільськогосподарських тварин 2/1 1,5
3 Навчальна практика з годівлі сільськогосподарських тварин 2/1 1,5
4 Навчальна практика з анатомії і фізіології сільськогосподарських тварин 2/1 1,5
5 Навчальна практика Оператор штучного осіменіння сільськогосподарських тварин 4/1 1,5
6 Навчальна практика з технологічного обладнання цехів по переробці продукції тваринництва 4/1 1,5
7 Навчальна практика з технології виробництва молока і яловичини 4,5/3 4,5
8 Навчальна практика з технології виробництва продукції свинарства 4/2 3
9 Навчальна практика з технології переробки продукції тваринництва з основами виробничої 

санітарії
5,6/2 3

10 Навчальна практика з конярства 3/1 1,5
11 Навчальна практика з технології виробництва продукції птахівництва 6/1 1,5
12 Навчальна практика з технології виробництва продукції бджільництва 5/1 1,5
13 Навчальна практика з технології вирощування риби 5/1 1,5
14 Навчальна практика з технології виробництва продукції вівчарства 6/1 1,5
15 Навчальна практика з технології виробництва молока і переробки молочних продуктів 6/1 1,5
16 Технологічна практика 4/5 10,5
17 Переддипломна практика 6/4 6

Форма атестації здобувачів фахової передвищої освіти -  складання кваліфікаційного іспиту з технології виробництва молока і 
яловичини, технології виробництва продукції свинарства, конярства, технології виробництва продукції птахівництва, технології 
переробки продукції тваринництва з основами виробничої санітарії.

Погоджено студентською радого МЙИНІЦЄБКОГО технолого-економічного фахового коледжу Протокол від 31.08.2023 р. № 1
Голова студентської ради у



Погоджено представником ради роботодавців зі спеціальності 204 Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва 
Керівник ФГ «Млинівська Ч а й к а » _ ^ ^ ^ 2 2 _  Світлана ЧАЙКА
« А ^ >  с ^ к ш ^  2023 р. " -

Гарант ОПП Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва Людмила ПТАХ

Голова циклової комісії ігор КОПЧИК 

Завідувачка в і д д і л е н н я м  Тетяна ДУБІНЧИН


